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Maturitní témata z odborných předmětů gastronomie
Třída: KSG4                                                                                   Školní rok: 2025/2026
Obor: 65-41-L/01 Gastronomie

1. Gastronomická pravidla
2. Polévky
3. Omáčky
4. Přílohy
5. Kavárny
6. Hovězí maso
7. Vepřové maso
8. Moučníky
9. Pokrmy na objednávku
10. Studená kuchyně
11. Zahraniční kuchyně
12. Ryby
13. Hostiny s nabídkovými stoly
14. Bezmasé pokrmy
15. Sommeliérství
16. Vinárny
17. Složitá obsluha – základní a vyšší forma
18. Drůbež
19. Míšené nápoje
20. Banket

Projednáno předmětovou komisí dne: 28. 8. 2025
[bookmark: _GoBack]Schváleno a zveřejněno ředitelem školy dne: 1. 9. 2025


Schválil: 	      PhDr. Mgr. Ing. Lukáš Smutný, MBA, MPA, MSc., Ing.Paed.IGIP, dr. h. c.
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