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1.1 Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se miiZe uplatnit v téchto profesich:

e Absolvent skolniho vzdélavaciho programu Gastronomické sluzby disponuje
kompetencemi pro fidici ¢innost v provozovnach vetejného stravovani pii piipraveé
a odbytu jidel a napojti. Ovlada zplsoby piipravy béznych pokrmi od piijeti surovin do
skladu, jejich technologickou upravu az po expedici hotového vyrobku. Absolvent
kontroluje kvalitu odvedené prace.

e Absolvent je pfipraven vykonavat provozni, marketingové, obchodné-podnikatelské
¢innosti v raznych pracovnich pozicich. Uplatni se rovnéz pti vykonavani povolani ¢isnik,
kuchat, recepcni.

e Pro vykonani maturitni zkousky se mize uchazet o studium na vysoké $kole v oboru
cestovni ruch a hotelnictvi.
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1.2 Popis vysledkd vzdélavani (kompetenci) absolventa
1.2.1 Odborné kompetence

Absolventi vykondva odbornou ¢innost v oblasti vykonu profese:

- ma odborné znalosti o specifickych rysech provozoven spolecného stravovéani vcetné
organizace;

- orientuje se v sortimentu potravin a napoju a jejich gastronomické vyuzitelnosti;

- ovlada druhy a techniku odbytu a zptisoby obsluhy;

- spolecensky vystupuje a komunikuje s hosty v matetském a minimalné v jednom cizim
jazyce;

- organizuje a koordinuje ¢innost pracovnich tymi ve vyrob¢ a odbytu;

- sestavuje menu a jidelni listky podle gastronomickych pravidel pro rtizné pitilezitosti
a dle zasad raciondlni vyzivy;

- organizacn¢ zajist'uje ptipravu, priab¢h a ukonceni gastronomickych akci;

- organizuje a koordinuje provoz jednotlivych usek;

- nabizi a poskytuje sluzby v ubytovacich zatizenich, vykonava sluzby recepce;

- prezentuje a nabizi doplitkové sluzby ubytovaciho zatizeni;

- provadi vytuctovani s hostem a vytictovani denni trzby.

Absolvent vykonava podnikatelské aktivity:

- vyhledavéa zdroje a informace o podnikani v jednotlivych zemich EU;

- orientuje se v obchodné-podnikatelskych aktivitich a ekonomicko-pravnim zabezpeceni
provozu ve stravovacich zatizenich;

- sestavuje kalkulaci vyrobki a sluzeb;

- vyuziva marketingové nastroje k prezentaci provozovny, k nabidce vyrobki a sluzeb
spolecného stravovani a nabidku sluzeb cestovniho ruchu;

- zna moderni formy prodeje v gastronomii;

- zajiStuje zadkladni operace persondlniho charakteru.

Absolvent dba na bezpecnost prace:
- dodrzuje hygienické normy a zakladni ptredpisy tykajici se bezpec¢nosti, ochrany zdravi

pii praci a pozarni prevence;
- zna systém péce statu o zdravi pracujicich vCetné preventivni péce.

1.2.2 Klicové kompetence

Absolvent:

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje v€etné zkusSenosti svych 1 jinych lidi;

- ziskava informace z otevienych zdroji, zejména s vyuzitim celosvétove sit¢ Internet;

- voli prostiedky a zplsoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkuSenosti
a védomosti diive nabyté;
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-V cizojazy¢ném prostifedi komunikuje nejméné v jednom cizim jazyce;

- dodrzuje jazykové i stylistické normy i odbornou terminologii;

- podnécuje praci v tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolil, nezaujaté zvazuje
navrhy druhych;

- jedna vsouladu smoralnimi principy a zasadami spoleCenského chovani, prispiva
Kk uplatnovani hodnot demokracie;

- vyhledava a posuzuje podnikatelské ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi;

- jedna v zajmu zivotniho prosttedi, je si védom dopadu nezdravého zpiisobu Zivota.

Absolvent byl veden tak, aby:

jednal loajalné v pozici zaméstnance 1 zaméstnavatele;

uplatiioval bezptedsudkovy piistup k hostiim;

jednal v souladu s etickymi normami a pravidly spole¢enského chovani, projevoval smysl pro
cestnost.
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1.3 ZpUsob ukonceni vzdélavani

Dosazeny stupen vzdélani:
- Stiedni vzdélani s maturitni zkouSkou

Doklad o dosazeném vzdélani:
- Vysvéd¢eni o maturitni zkousSce

Dle zdkona 561/2004 Sb. O ptedskolnim, zadkladnim, stfednim, vy$§im odborném a jiném
vzdélavani (Skolsky zédkon), v platném znéni a piisluSnych provadécich pravnich predpist.
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2 Charakteristika Skolniho vzdélavaciho programu

2.1 Identifikacni Udaje

Nazev a adresa Skoly: Stiedni skola gastronomie, odévnictvi a sluzeb, Frydek-Mistek,
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tt. T. G. Masaryka 451, Frydek-Mistek

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Gastronomické sluzby

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie

Stupen poskytovaného vzdélani: Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
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2.2 Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

Vzdélavaci strategie Skoly je zakomponovana do zésad, které se prolinaji celym vychovné-
vzdélavacim procesem.

Vzdélavaci strategie:

e rozviji aktivni pfistup Zadka k pracovnimu Zivotu, profesni kariéfe, v€etné¢ schopnosti
prizplsobovat se zméndm na trhu prace;

e vytvafi v zacich profesionalni navyky, které lze uplatnit v praxi;

e vede k pfijimani odpovédnosti a vytvareni cilevédomého, trvalého pfistupu zakt
k samostatné i tymové praci, podporuje kladny vztah ke skole a zvolenému oboru;

e zallefluyje zdky béhem studia mezi odborniky, a tim pfispiva k vytvafeni vstiicnych
mezilidskych vztahi;

e vytvari v zacich potiebu dalsiho vzdélavani.
2.2.1 Metody vyuky vyuzivané v ramci teoretického a praktického vyucovani

Metody a formy ve vzdélavacim procesu odpovidaji zkuSenostem jednotlivych pedagogii
v souladu s potiebami zakl. Zatazeni metod je blize konkretizovano na Urovni jednotlivych
vyucCovacich predméti.
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V roviné teoretického vyucovani budou ve vét§i mife uplatiovany moderni metody vyuky
s vyuzitim novych didaktickych pomtcek a moderni techniky spolecné se stavajici:

vyklad, diskuze;

prace s textem;

samostatnd prace;

skupinova prace;

metody nazorn¢ demonstracni;
prace s PC;

exkurze;

besedy a prednasky s odborniky.

2.2.2 Zpusoby rozvoje klicovych kompetenci ve vyuce

Ve vyuce jsou zafazena vhodnd témata a ptiklady z praxe formou diskuzi, besed, soutézi tak, aby
absolventi:

jednali  vsouladu smoralnimi principy a zasadami spoleCenského chovani
a demokracie;

pochopili vyznam tcasti své i ostatnich na utvafeni kulturniho a spolecenského Zivota;

uznavali hodnotu zivota, uvédomovali si odpovédnost za vlastni Zivot
a spoluodpovédnost pii zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich;

uvédomili si vliv Zivotniho prostfedi a rozvoje védy na Zivot lidi a rozhodovali se tak, aby
chranili kulturni pamatky a ptirodu;

tvofive a zdraveé soutézili, samostatné a odpovédné jednali v pracovni ¢innosti;
samostatné komunikovali a rozhodovali se v béznych pracovnich situacich, cilevédome a
rozhodné  jednali, vyuZzivali ziskané védomosti a  dovednosti v praxi

a nasli zodpovédnost za své jednani;

vyuzivali informacnich zdroji ke zpracovani odbornych témat a dbali pfi tom na spravnou
stylizaci a odbornou terminologii;

samostatné uplatnili ziskané dovednosti a navyky v odborné praxi, adaptovali se na jind

pracovni prostiedi, pfijimali nové pozadavky a plnili svéfené tkoly, vyuzili aktudlni
informacni zdroje s moZnosti uplatnéni na trhu prace ve svém oboru.
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2.2.3 Zpusoby rozvoje prurezovych témat ve vyuce

Obcéan v demokratické spolecnosti

Vyuka ve Skole je zamétend v duchu demokratického klimatu tak, aby zaci byli vedeni
k vzajemné spolupraci, toleranci nazort a dialogu.

Vyuka ve skole formuje postoje zakl tak, aby byli schopni vytvofit dobry tfidni
kolektiv, dokazali se navzajem respektovat a poméahat si.

Ttidni ucitelé pracuji s jednotlivymi zéky, seznamuji se s jejich zivotnimi podminkami,
nazory, postoji a snazi se je spole¢né s rodici co nejlépe formovat.

Clovék a svét prace

Téma se realizuje predev§im v pfedmétech Ekonomika, Obcanska nauka,
Administrativa a Spolecenské vychova.

Zaci se orientuji ve vyhledavani informaci o pracovnich prtilezitostech tak, aby méli
uceleny piehled o nabidce pracovnich mist a uplatnéni ve svém oboru.

Klade se diiraz na celozivotni vzdélavani a motivaci k aktivnimu pracovnimu zivotu
a pracovni kariéfe.

B¢éhem studia je pro zidky organizovana beseda se zameéstnanci ufadu prace
a zivnostenského ufadu, kterd jim poskytne patfi¢né informace tykajici se moZnosti
uplatnéni na trhu préce.

V ramci exkurzi a predev§im odborné praxe v gastronomickych zatizenich je vénovana
pozornost odborné ¢innosti zaka.

Clovék a Zivotni prostredi

Téma je stézejni néaplni uciva v predmétu Ekologie, ale prostupuje 1 dalSimi
vyucovacimi predmeéty.

Cilem je, aby zaci pochopili vyznam pfirody pro cloveka, ziskali informace
o pisobeni ¢loveka na Zivotni prostiedi a pfizpiisobili tomu své chovani a jednani.

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby se chovali ekologicky ve viech oblastech svého Zivota.

Zaci se pravidelné ucastni ekologické akce Den Zemé.
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Informacni a komunikacni technologie

e Skola vytvaii podminky pro rozvijeni schopnosti zakt efektivné vyuZzivat prostfedkt
informacnich a komunikacnich technologii v kazdodennim Zivot¢.

e Zaci vyuzivaji prostiedkd ICT i v ramci specifik odborné kvalifikace, a to systematicky
po celou dobu studia.

e Ze strany vedeni Skoly jsou vytvafeny podminky pro dalsi vzdélavani
a zdokonalovani pedagogii a soustavné zvySovani urovné jejich pocitacové gramotnosti.

2.3 Podminky pfijeti ke studiu

Podminkou pfijeti ke studiu je:

e splnéni povinné Skolni dochdzky nebo tspéSné ukonceni zakladniho vzdélani pted
splnénim povinné skolni dochazkys;

e splnéni podminek pfijimaciho fizeni prokdzanim vhodnych schopnosti, védomosti,
zajmu (kritéria pfijimaciho fizeni pro dany Skolni rok stanovi feditel Skoly a budou
zvefejnéna na internetovych strankach skoly);

e splnéni podminek zdravotni zptisobilosti uchazect ke vzdélavani v daném oboru podle
Natizeni vlady 689/2004 Sb. O soustavé obortt vzdélani v zdkladnim, stfednim
a vysSim odborném vzdélavani, v platném znéni. Zdravotni zplsobilost uchazece
posoudi piislusny registrujici Iékat.

2.4 Zdravotni zpUsobilost

Zak musi splnit podminky zptsobilosti uchaze¢ti pro dany obor podle Naiizeni vlady

o soustavé obord vzdélani v zakladnim, stfednim a vy$§im odborném vzdélavani.

4 ’

2.5 ZpUsob ukonceni vzdélavani

Vzdélavani se ukoncuje maturitni zkouSkou podle platnych pravnich predpist. Dokladem
o dosazeni stfedniho vzdélani s maturitni zkouSkou je vysvédceni o maturitni zkousce. Obsah
a organizace maturitni zkousky se fidi platnymi pfedpisy MSMT.
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2.6 Organizace vyuky
2.6.1 Odborna praxe

Odborna praxe V oboru gastronomie je rozdélena na ¢ast odborny vycvik, ktery probihd ve
Skolnim roce a ¢ast povinna odbornd ¢tyi-tydenni souvisla praxe, kterd probiha v mésici Cervnu
na individuélnich pracovistich.

Z4ci jsou povinni odpracovat na mimotadnych akcich §koly 20 hodin v priibéhu §kolniho roku.
V ramci vSech ¢tyfech ro¢niki studenti vykonavaji sluzbu na recepci Skoly.

Ptiprava zakt je organizovana v ¢tyfletém dennim studiu. Probiha v 1.ro¢niku jeden ucebni den
5 hodin, ve 2. ro¢niku jeden ucebni den 6 hodin, ve tfetim ro¢niku 2 uéebni dny 12 hodin, ve
¢tvrtém rocniku 2 uéebni dny 12 hodin v kazdém tydnu.

Odborny vycvik je zajistovan v 1. roéniku v odbornych ucebnach skoly. Ve 2. - 4. ro¢niku je
odborny vycvik realizovén u podnikatelské sféry fyzickych a pravnickych osob podnikajicich
V gastronomii. Smlouvy o obsahu a rozsahu praktického vyufovani se uzaviraji podle
§ 269, odst. 2 Obchodniho zakoniku a v souladu se zdkonem ¢. 561/2004Sb. Vsechna odborna
restauracni a hotelova pracovisté jsou pod garanci profesni organizace UNIHOST, ktera jim
udéluje akreditaci pro vyuku odborného vycviku.

Zaci v odborném vycviku jsou rozdéleni do udebnd vyrobnich skupin pod vedenim ugitele
odborného vycviku. Vyuka u smluvnich partneri probiha pod vedenim instruktora
jmenovaného feditelem Skoly. Na zékladé schvéleného pietazovaciho planu jsou zaci
zafazovani na jednotliva pracovisté, ktera se v prubéhu skolniho roku pravidelné obménuji.

Obor Gastronomie je naroény na manualni a intelektové dovednosti zakl pii uplatnéni
tvofivého a logického mySleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou ZzZaky k trpélivé
a soustavné praci a usiluji o vytvoreni kladného vztahu ke zvolenému oboru.

Vzdélavaci program umoziuje ziskani odbornych védomosti a manuélnich zru¢nosti
potfebnych k vykonu povolani funkce obchodné provoznich pracovnikii, ve stfednim
managementu hotelovych zafizeni. Pii tvorbé SVP je respektovana snaha o vybaveni
absolventa znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace.
U¢ivo odbornych predméth a odborného vycviku je vybirano s ohledem na mozZnosti uplatnéni
absolventa v rtiznych typech restauracnich a hotelovych zatizeni.

Seznam pracovist’:
Odborna pracovisté pro vyuku odborného vycviku pro obor Gastronomie:

Zaci 1. - 4. ro¢niku:
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Odborné ucebny skoly, Gastrocentrum a uc¢ebna ICT — tematické celky stolovani, obsluhy,
pfiprava a zpracovani potravin, kalkulace a ptiprava minutkovych pokrmu.

Skolni jidelna T. G. Masaryka — Zaci zde pracuji ve $kolni a studené kuchyni pod vedenim
ucitele odborného vycviku, ziskavaji znalosti v pfipravé hotovych jidel a vyrobkl studené
kuchyné; ve Skolni jidelné probiha vyuka na tseku obsluhy, kde ziskavaji zdkladni navyky
jednoduchého servisu pokrmu a napoji.

Dalsi pracoviste, kde zaci vykonavaji odborny vycvik v 1. az 4. ro¢niku:

Odloucené pracovisté Stredni Skoly gastronomie, odévnictvi a sluZeb ve Frydku-Mistku,
prisp. org. — Skolni jidelna ul. Cihelni — zde Zaci ziskavaji zédkladni dovednosti v pfiprave
hotovych pokrmii, skladovani a manipulaci s potravinami.

Individualni pracovisté, kde Zaci pracuji pod vedenim instruktord. Pocet pracovist je dan
poctem zaku. Zaci zde vykonavaji odborny vycvik na zaklad¢ uzaviené smlouvy o obsahu
a rozsahu praktického vyucovani.

V pribéhu studia maji Zaci moznost absolvovat odborné kurzy:
- barmansky;
- sommeliérsky;
- Dbaristicky;
- vyfezavani ovoce;
- studen¢ kuchyné.

Skola zajistuje také velké mnozstvi komerénich akci, uzce spolupracuje s Krajskym tfadem
Moravskoslezského kraje pfedevSim rauty, recepce, bankety, na kterych se zaci podili v
ramci produktivni prace. V ramci produktivni prace Zaci rovnéz piipravuji vyrobky studené
kuchynég, které jsou prodavany ve Skolnim bufetu.

V prubéhu Skolniho roku se zaci maji moznost pravidelné ucastnit mnoha odbornych soutézi
Vv regionalnich, celorepublikovych a mezindrodnich kolech.

Skola spolupracuje se zahrani¢ni $kolou v Polsku.

2.6.2 Teoreticka vyuka

Kompetence jsou dale rozvijeny prostiednictvim téchto organizacnich forem vyuky. Jsou
uskute¢novany na mezipfedmétovém zaklade, a to v oblasti:

- gastronomie — navstéva hotell a restauraci v turistickych centrech, exkurze do vyrobniho
podniku Plzensky Prazdroj, a. s., Pivovaru Radegast NoSovice, vyrobniho podniku
EKOMILK, s. r. 0., Festival chuti v Ostrave;

- ekonomické — ufad prace — prednasky, besedy;

- sportovni — soutdZe poiadané ASSK CR — napi. lehka atletika, odbijend, floorbal, fotbal,
nohejbal, futsal, hdzena, stolni tenis, Sachy, plavani;
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- jazykové a komunikativni — recitacni soutéz, literarni soutéz, olympiady v cizim jazyce,
znalostni soutéz z ICT,;

- spoleCenskovédni a estetické — navstéva frydeckého zamku a kulturnich pamatek v regionu;

- matematické — Matematicky klokan (mezinarodni soutéz, kategorie Junior); Skolni kolo
matematické olympiady;

- prirodovédné — Skolni kolo chemické olympiady.

Skola zpracovava minimélni program prevence socialné patologickych jevi, do jehoz aktivit
V souvislosti s organizaci vyuky patii:

- besedy s pracovniky Renarkonu;
- beseda s klientem 1é¢enym pro zavislost;
- prednasky na téma rodinna a sexudlni vychova.

Cilem Skolniho vzdé&lavaciho programu je pfipravit Zaky k vyuziti znalosti a kompetenci, které
jim pomohou Fesit bézné problémy Zivota. Zaci si osvoji nastroje k plnému rozvinuti dovednosti
orientovat se v soucasnych podminkach politickych i socialné¢ ekonomickych, jsou schopni
vyuzit ziskané znalosti o chovéani clovéka jako obcCana v demokratické spolecnosti
a dokazou se ptizplsobit pozadavkiim trhu prace a efektivné pouzivat prostfedky informacnich
a komunikaénich technologii. Zaci jsou vedeni k hospodarnému zptsobu Zivota a ochrané
zivotniho prostiedi.

2.7 Vzdélavani zakul s potfebou podpurnych opatfeni
2.7.1 Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Zakem se specialnimi vzdélavacimi potiebami je zak, ktery k naplnéni svych vzd&lavacich
moznosti nebo k uplatnéni a uzivani svych prav na rovnopravném zaklad¢ s ostatnimi potiebuje
poskytnuti podpiirnych opatfeni. Uéelem podpory vzdélavani tdchto 74k je plné zapojeni a
maximalni vyuziti vzdélavaciho potencidlu kazdého Zaka s ohledem na jeho individuélni
moznosti a schopnosti. Podplirna opatieni realizuje Skola nebo skolské zatizeni.

Podle organizac¢ni, pedagogické a finan¢ni naro¢nosti se podpurna opatieni ¢leni do péti stupni.
Podpiirna opatieni prvniho stupné uplatiiuje Skola nebo Skolské zatizeni 1 bez doporuceni
Skolského poradenského zatizeni na zakladé planu pedagogické podpory (PLPP). Podptirna
opatteni druhého az patého stupné lze uplatnit pouze s doporuc¢enim Skolského poradenského
zafizeni. Pro Zéky s pfiznanymi podplrnymi opatfenimi od druhého stupné muze byt Skolou
podle doporudeni SPZ vytvofen individualni vzdélavaci plan (IVP). Pro Zéky s pfiznanymi
podpurnymi opatienimi spocivajicimi v upravé vzdélavacich obsahii muze byt v souladu s
principy individualizace a diferenciace vzdélavani zafazovana do IVP na doporuceni Skolniho
poradenského zafizeni také specialné pedagogické a pedagogické intervence.

Pravidla a priibéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory (PLPP)

Plan pedagogické podpory zdka se specidlnimi vzdélavacimi potiebami sestavuje tiidni ucitel
nebo ucitelé konkrétniho vyucovaciho pfedmétu za pomoci vychovného poradce. PLPP ma
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pisemnou podobu. Pied jeho zpracovanim probéhnou rozhovory s jednotlivymi vyucujicimi
s cilem stanovit metody prace s zakem nebo zplsoby, jak kontrolovat osvojeni znalosti
a dovednosti zéka. Vychovny poradce stanovi termin ptipravy PLPP a organizuje spolecné
schiizky s rodi¢i, pedagogy, vedenim skoly i zdkem samotnym. Pii sestavovani PLPP $kola
vychdzi z charakteristiky obsahu tohoto planu stanovené¢ v § 10 vyhlasky ¢. 27/2016 Sb.
Nejpozdéji po tiech mésicich od zacatku poskytovani podpiirnych opatieni skola vyhodnoti,
zda podpiirna opatieni vedou k naplnéni stanovenych cilti. Neni-li tomu tak, doporuci skola
zletilému zékovi nebo zakonnému zastupci zdka vyuzit poradenské pomoci Skolského
poradenského zafizeni. Plan pedagogické podpory Skola prubézné aktualizuje Vv souladu
s vyvojem specialnich vzdelavacich potfeb zdka. S PLPP seznami Skola zéka, zakonného
zastupce zéaka, vSechny vyucujici Zaka i1 dalsi pedagogické pracovniky podilejici se provadéni
tohoto planu. Plan obsahuje podpis osob, které s nim byly seznameny.

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocoviani individualniho vzdélavaciho plianu
(IVP)

Individualni vzdélavaci plan zéka se specialnimi vzdélavacimi potfebami sestavuje tiidni ucitel
ve spolupraci s vychovnym poradcem, Skolskym poradenskym zatfizenim a uciteli vyucovacich
pfedmétl, v nichz vyvstavd potfeba podplrnych opatieni. Nezbytna je také spoluprace se
zakonnymi zastupci zaka, pfipadné se samotnym zakem, zvlasté je-li zletily. IVP Zzaka se
specialnimi vzdelavacimi potfebami ma pisemnou podobu. Pii jeho sestavovani vychdzi Skola
Z charakteristiky obsahu IVP stanovené v § 3 vyhlasky €. 27/2016 Sb. Individuélni vzdélavaci
plan je zpracovan bez zbytecného odkladu, nejpozdéji vSak do jednoho mésice ode dne, kdy
Skola obdrzela doporuceni Skolského poradenského zafizeni
a zadost zletilého Zaka nebo zdkonného zastupce Zéka. Individualni vzdélavaci plan mize byt
zpracovan i pro kratsi obdobi, nez je $kolni rok, a mize byt dopliiovan a upravovan v prubéhu
celého Skolniho roku podle potieb zdka. Soucasti IVP je termin, kdy bude vyhodnocovano
naplnovani IVP, ptipadné termin pribézného hodnoceni IVP, je-li to ticelné. Nejméné jednou
ro¢né€ vyhodnocuje napliovani individualniho vzdélavaciho planu Skolské poradenské zatizeni,
to také sleduje prabeh IVP a poskytuje poradenskou podporu zédkovi, zdkonnému zastupci zaka
a 8kole. Skola seznami s podobou individualniho vzd&lavaciho planu Zéka nebo zakonného
zastupce zéka, neni-li zak zletily, a soucasn¢ vSechny vyucujici zaka. Poskytovani vzdélavani
podle IVP lze pouze na zéklad€¢ pisemného informovaného souhlasu zletilého Zdka nebo
zédkonného zastupce zdka. Zahajeni podptirnych opatieni podle IVP musi byt zaznamenéano do
Skolni matriky.

Ptijimaci fizeni a maturitni zkouska zakii se specialnimi vzdélavacimi potfebami probihaji podle
doporuceni pracovnika skolského poradenského zatizeni.

o

2.7.2 Vzdélavani nadanych a mimoradné nadanych zaki

Nadanym Zzdkem se rozumi jedinec, ktery pifi adekvatni podpofe vykazuje ve srovnani
s vrstevniky vysokou uroven v jedné ¢i vice oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych,
manudlnich, uméleckych nebo socidlnich dovednostech. Za mimotadné nadaného zdka se
povazuje zak, jehoz rozlozeni schopnosti dosahuje mimotadné trovné pii vysoké tvofivosti v
celém okruhu ¢innosti nebo v jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych,
manualnich, uméleckych nebo socidlnich dovednostech.
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Vyuka 74kl by méla probihat takovym zptisobem, aby byl stimulovan rozvoj jejich potencialu
vcetn¢ raznych druhii nadani a aby se tato nadani mohla ve Skole projevit a pokud mozno
i uplatnit a dale rozvijet. Skola je povinna vyuZit pro podporu nadani a mimofadného nadéni
podpurnych opatieni podle individualnich potieb zakt v rozsahu prvniho az ¢tvrtého stupné
podpory. Zjistovani mimotradného nadani v¢etné vzdélavacich potieb zaka provadi Skolské
poradenské zatizeni ve spolupraci se Skolou, ktera zédka vzdélava. Pii vyhledavani nadanych
a mimofradn¢ nadanych zaku je tfeba vénovat pozornost i zaklim se specialnimi vzdélavacimi
potiebami.

Podplirna opatfeni prvniho stupné uplatituje Skola nebo Skolské zatizeni i bez doporuceni
Skolského poradenského zafizeni na zékladé planu pedagogické podpory (PLPP). Podptirna
opatteni druhého az ¢tvrtého stupné Ize uplatnit pouze s doporu¢enim Skolského poradenského
zatizeni. Pro zaky s pfiznanymi podplirnymi opatienimi od druhého stupné je Skolou vytvoren
individualni vzdélavaci plan (IVP).

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory (PLPP)

Plan pedagogické podpory nadaného nebo mimotfadné nadaného zdka sestavuje tfidni ucitel
nebo ucitel konkrétniho vyucovaciho predmétu za pomoci vychovného poradce. PLPP ma
pisemnou podobu. Pfed jeho zpracovanim probéhnou rozhovory s jednotlivymi vyucujicimi
S cilem stanovit napt. metody prace s zdkem nebo zpiisoby, jak kontrolovat osvojeni znalosti
dovednosti Zdka. Vychovny poradce stanovi termin piipravy PLPP a organizuje spolecné
schiizky s rodi¢i, pedagogy, vedenim Skoly i zdkem samotnym. Pti sestavovani PLPP skola
vychdzi z charakteristiky obsahu tohoto planu stanovené v § 10 vyhlasky €. 27/2016 Sb.
Nejpozdéji po tiech mésicich od zacatku poskytovani podpiirnych opatieni $kola vyhodnoti,
zda podplirnéd opatfeni vedou k naplnéni stanovenych cilii. Neni-li tomu tak, doporuci skola
zletilému Zékovi nebo zdkonnému zéstupci zdka vyuzit poradenské pomoci Skolského
poradenského zafizeni. Plan pedagogické podpory Skola pribézné aktualizuje v souladu
s vyvojem vzdélavacich potieb zdka. S PLPP sezndmi Skola Zéka, zakonného zastupce zéka,
vSechny vyucujici zaka i dalsi pedagogické pracovniky podilejici se na provadéni tohoto planu.
Plan obsahuje podpis 0sob, které s nim byly seznameny.

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho planu
(1IvP)

Individualni vzdélavaci plan nadaného nebo mimotadné nadaného zaka sestavuje tfidni ucitel
ve spolupraci s vychovnym poradcem, Skolskym poradenskym zatizenim a uciteli vyucovacich
pfedmétl, v nichz se projevuje zdkovo naddni. Nezbytna je také spoluprace se zdkonnymi
zastupci zdka, pripadné se samotnym zdkem, zvlasté je-li zletily. IVP nadaného nebo
mimotadn¢ nadaného zadka ma pisemnou podobu. Pti sestavovani individualniho vzdélavaciho
planu vychazi $kola z charakteristiky obsahu IVP stanovené v § 28 vyhlasky ¢. 27/2016 Sh.
Individualni vzdelavaci plan je zpracovan bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do jednoho
mésice ode dne, kdy Skola obdrZela doporuceni Skolského poradenského zatizeni a vyjadieni
zletilého zdka nebo zidkonného zastupce zdka. IVP mize byt dopliiovan
a upravovan v prub¢hu Skolniho roku podle potieb zdka. Nejméné jednou rocné vyhodnocuje
naplnovani individualniho vzdélavaciho planu Skolské poradenské zatfizeni, to také sleduje
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prab&h IVP a poskytuje poradenskou podporu zakovi, zdkonnému zastupci z4ka a $kole. Skola
sezndmi s podobou IVP Zaka nebo zékonného zastupce zéka, neni-li zletily, a soucasné viechny
vyucujici zédka. Poskytovani vzdélavani podle individualniho vzdélavaciho planu Ize pouze na
zaklad¢ pisemného informovaného souhlasu zletilého zédka nebo zdkonného zastupce zéka.
Zahajeni podptrnych opatieni podle IVP musi byt zaznamenano do skolni matriky.

2.8 ZpUsob hodnoceni zakd

Pravidla hodnoceni vysledkil vzdélavani zak jsou dana klasifikaénim fadem, ktery vychazi ze
Zakona ¢. 561/2004 Sb. (v platném znéni) o predskolnim, zakladnim, stfednim, vyS$im
odborném a jiném vzdélavani. Klasifikaéni fad je soucésti Skolniho fadu a je zvefejnén na
internetovych strankach skoly.

Kli¢ové a odborné kompetence jsou hodnoceny individuélng dle schopnosti zakt v jednotlivych

vyucovacich pfedmétech prubézné.

2.9 Realizace BOZP a pozarni prevence

Problematika bezpecnosti prace,hygieny prace a pozarni ochrany je soucésti teoretického
i praktického vyucovani. Vychazi z pozadavku platnych pravnich predpist-zakont, vyhlasek,
technickych norem 1 pfedpistt ES pro danou oblast. Prostory, ve kterych je provadéna vyuka,
musi odpovidat vyhlasce ¢. 410/2005Sb, zadkonu 561/2004 Sb. a zakonu 288/2003 Sb.
podminky pro praci mladistvych.

Skola provadi technicka i organizaéni opatfeni k eliminaci vSech rizik spojenych zejména
S odbornym vycvikem. Se vSemi piedpisy vztahujicimi se k BOZP jsou Zaci prokazatelné
seznamovani na zacatku Skolniho roku a toto stvrzuji svym podpisem.

V odborném vycviku déle predchazi kazdému novému tematickému celku proskoleni BOZP.
Zaci jsou prokazatelné¢ seznamovani s ndvody k obsluze jednotlivych stroji a zafizeni
a S mistnimi provozné bezpecnostnimi piedpisy, toto sezndmeni je zapsano zakovi do deniku
BOZP.

Je pfesné stanoven systém vykondvani dozoru nad Z7&ky pii teoretickém 1 praktickém
vyucovani. Pfi zajiSténi odborného vycviku na smluvnich pracovistich je problematika BOZP
smluvné oSetiena v souladu s Natizenim vlady ¢. 108/1994Sb.
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3 Ucebni plan skolniho vzdélavaciho programu

Nazev SVP: Gastronomické sluzby
Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie
Délka a forma vzdélavani: CtyHleté denni
Stupen poskytovaného vzdélani: Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Platnost SVP: od 1. 9. 2018 pocinaje 1. rocnikem

Vyucovaci predméty 1. ro€. 2. roc. 3. roc. 4. ro¢. Celkem
Povinné vyucéovaci predméty
Cesky jazyk a literatura 3 3 3 4 13
1. cizi jazyk (anglicky jazyk, némecky jazyk) 3 3 3 3 12
2. cizi jazyk (anglicky jazyk, némecky jazyk) 2 2 1 1 6
Obc&anska nauka ** 1 1 1 3
Déjepis** 2 2
Aplikovana psychologie 1 1
Chemie 2 2
Fyzika 1 1
Biologie a ekologie 1 1
Matematika ** 3 2 3 3 11
Télesna vychova 2 2 2 2 8
Informacni a komunikaéni technologie** 2 1 1 4
Ekonomika* 2 2 2 2 8
Ugetnictvi* 2 1 3
Technologie* 2 2 2 2 8
Potraviny a vyziva* 1 2 1 1 5
Stolni¢eni* 2 2 2 2 8
Administrativa 1 1 2
Odborny vycvik 5 6 12 12 35
Celkem tydennich vyucéovacich hodin 34 30 35 34 133

Pozndamky k u¢ebnimu planu:
1. wvyuka 1. ciziho jazyka navazuje na vyuku na zékladni skole, jedna se o anglicky jazyk,
nebo némecky jazyk
2. cizi jazyk se vyucuje jako doplnéni kombinace 1. ciziho jazyka (némecky nebo anglicky)
2. odborny vycvik v rozsahu 1 650 hodin za studium se uskutecriuje na pracovistich

fyzickych a pravnickych osob, které maji opravnéni k ¢innosti souvisejici s danym oborem
3. * profilova ¢ast maturitni zkousky
4. ** yolitelné predméty pro spolecnou ¢ast maturitni zkousky
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3.1 Prehled vyuziti tydnt v obdobi zari — Cerven skolniho roku

Nazev SVP: Gastronomické sluzby

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie

D¢élka a forma vzdélavani: Ctyftleté denni

Stupeti poskytovancho vzdélani: Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Platnost SVP: od 1. 9. 2018 pocinaje 1. ro¢nikem
Cinnost 1. roénik | 2. ro¢nik | 3. ro¢nik | 4. ro¢nik
Vyucovani dle u¢ebniho planu 33 33 33 30
Sportovni kurz * 1 1

Maturitni zkouska 2
Odborna praxe 4 4 4

Casova rezerva (exkurze,

vychovné-vzdélavaci akce, 2 3 2 5
opakovani uciva)

Celkem 40 40 40 37

* Skola zafadi podle podminek 1 - 2 sportovni kurzy:
- pro zaky 1. ro¢niku je doporucen vychovné vycvikovy lyzaisky kurz

- pro zaky 3. ro¢niku je doporucen sportovné turisticky kurz
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4 Prevodni tabulka RVP - SVP

Skola:
Kéd a nazev RVP:

Stfedni Skola gastronomie, odévnictvi a sluzeb, Frydek-Mistek, pFisp.org.

65-41-L/01
Gastronomie

Nazev SVP: Gastronomické sluzby
RVP SvP
Vzdélavaci oblasti a Minimalni pocet vyué. Vvucéovaci predmét Pocet vyucovacich Vyuziti dispo-
obsahové okruhy hodin za studium y P hodin za studium nibilnich hodin
tydennic
h celkovych tydennich celkovych
Jazykové vzdélavani ]
. Cesky jazyk a 3
Cesky jazyk 5 160 literatura 8 258
Cizi jazyky (anglicky 1.cizi jazyk (anglicky
jazyk, némecky jazyk) 16 512 jazyk, némecky jazyk) 12 387 2
2. cizi jazyk (anglicky
jazyk, némecky jazyk) 6 195
Spolecenskovedni 5 160 | Obcanska nauka 3 96
vzdélavani
Déjepis 2 66
Prirodovédné vzdélavani 4 128 Chemie 2 66
Fyzika 1 33
Biologie a ekologie 1 33
Matematické .
vzdalavani 10 320 Matematika 11 354 1
Cesky jazyk a
Estetické vzdélavani 5 160 literatura 5 159
Vzdé&lavani pro zdravi 8 256 Télesna vychova 8 258
Vzdélavani v
informacnich a Informacni a
komunikacnich 4 128 komunikacni technologie 4 132
technologiich
Ekonomické vzdélavani 10 320 Ekonomika 8 258 .
Ugetnictvi 3 26
Vyziva 8 256 Potraviny a vyZiva 5 162
Technologie 3 99
Komunikace ve
sluzbach 3 96 Administrativa 2 66
Aplikovana
psychologie 1 33
Vyroba a odbyt v 25 800 | Odborny vycvik 35 1050
gastronomii 23
Stolni€eni 8 258
Technologie 5 159
Disponibilni hodiny 25 800 0
Celkem 128 4096 133 4218
NavySeni hodin dle 5
legislativy
Pocet tydennich vyuco-
vacich hodin celkem 133 133 4218 30
Odborna praxe 12 tydnd 12 tydnd
Kurzy 2 tydny 2 tydny
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